
 

  

Du 1 au 5 avril 2019 

 

Du  8 au 12 avril 2019 

Lundi 

Radis râpé vinaigrette  - Chou blanc vinaigrette  

Burger de veau à la moutarde 

Poisson blanc gratiné au fromage 

Lentilles bio 

Fromage blanc nature ou Fromage blanc aux fruits 

Compote pommes coings ou pommes poires 

 

Potage de légumes 

Jambon de paris 

Filet de limande meunière 

Purée de potiron et pommes de terre 

Coulommiers - Petit moulé nature 

Fruit de saison BIO 

 

Mardi 

 

Rillettes aux deux poissons maison - Salami 

Sauté de porc au jus - Omelette nature 

Macaronis bio à la tomate 

Montboissier - Petit moulé ail et fines herbes 

Fruit de saison scolaire - Autre fruit de saison 

 

Salade de lentilles 

Salade de pommes de terre à la vinaigrette 

Escalope de blé panée et sauce ail  

Gratin de Crécy 

Yaourt aromatisé - Yaourt nature 

Fruit de saison scolaire 

 

Jeudi 

 

Taboulé - Salade de pommes de terre à la catalane 

Boulettes de boeuf sauce lentille corail 

Boulettes de soja 

Ratatouille 

Petit moulé nature - Mimolette 

Fruit de saison BIO 

 

Salade verte BIO 

Boulette d'agneau pascaline 

Filet de hoki sauce pascaline 

Petits pois 

Crème anglaise 

Cake chocolat maison 

Vendredi 

Laitue iceberg - Endives vinaigrette 

Calamars à la romaine 

Haricots verts BIO à l'ail 

Carré de l'est - Cotentin nature 

Moëlleux fromage blanc maison 

Carottes râpées à la méridionale  

Salade farandole 

Moules marinière 

Riz BIO créole 

Croc'lait - Saint Paulin 

Flan nappé caramel - Liégeois à la vanille 

 

Restaurant scolaire  

Menus du 1 au 12 avril 2019 (standard, sans porc, végétarien) 


